
Dagens lunch v. 14

MÅNDAG
* Rökig vego med oumph limecremé, tomatsalsa och stektris

* Smoky vego with oumph lime cream, tomato salsa and fried rice

Frasig fisk med het kräftröra, picklad morot och färsk potatis

Crispy fish with hot crayfish, pickled carrot and new potato

Pasta Bolognese med grana padana

Bolognese pasta with grana padana

** Viltskav med rotfrukter och svamp, potatis-palsternackspuré och rårörda lingon

** Game stew with root vegetables and mushrooms, potato-parsnip purée and raw stir-fried lingonberries

Dagens extrarätt

Today's extra

Dessert: Mjukglass med tillbehör
 

TISDAG
* Vegfärsbiffar med rökt chilicremé, kålsallad och basmatiris

* Minced vegetarian steaks with smoked chili cream, cabbage salad and basmati rice

Stekt flundra med rödbetor, kapris, bryntsmör och delikatesspotatis

Fried flounder with beets, capers, brown butter and delicacy potatoes

Italiensk kycklingpanna med tomat, oliver, mozzarella och pestoris

Italian chicken with tomato, olives, mozzarella and pestorice

** Viltskav med rotfrukter och svamp, potatis-palsternackspuré och rårörda lingon

** Game stew with root vegetables and mushrooms, potato-parsnip purée and raw stir-fried lingonberries

Dagens extrarätt

Today's extra

Påsk dessert: Mjuk påsk kaka med choklad toppad med apelsinfrosting
 

ONSDAG PÅSKLUNCH
Ugns omelette med portvinsstuvade champinjoner toppad med färskriven svensk getost

Oven omelette with port wine stewed mushrooms topped with freshly grated Swedish goat cheese

Dill och saffransbakad sejfilé med gubbröra, brynt smör, gräslök, citron & kokt potatis

Dill and saffron baked saithe, potatoes with herring and onions, browned butter, chives, lemon & boiled potato

Påskstek på kalkon bröstfile med gräddsås svartvinbärsgele och haricovert och kokt potatis

Easter steak on turkey breast fillet with cream sauce blackcurrant jelly and haricot vert and boiled potatoes

**Viltskav med rotfrukter och svamp, potatis-palsternackspuré och rårörda lingon

**Game stew with root vegetables and mushrooms, potato-parsnip purée and raw stir-fried lingonberries

Dagens extrarätt

Today's extra

Dessert: Mjukglass med tillbehör.
 



TORSDAG
* Helstekt spetskål med Quorn, solroskärnor, parmesan, sötpotatis och chimi churri

* Roasted lace, Quorn, sunflower seeds, parmesan and sweet potatoes and chimi churri

Mandel- och parmesanöverbakad fiskfile med blåmusselsås och dillpotatis

Almond and parmesan baked fish with mussel sauce and dill potatoes

Pulled pork "asia" med, srirachadressing, bröd & syrlig kålsallad

Pulled pork "asia" with, sriracha dressing, bread & sour cabbage salad

** Viltskav med rotfrukter och svamp, potatis-palsternackspuré och rårörda lingon

** Game stew with root vegetables and mushrooms, potato-parsnip purée and raw stir-fried lingonberries

Ärtsoppa med fläsk/ vegetarisk

Yellow peasoup with pancakes, jam and whipped cream

Dessert: Tunnpannkakor med sylt och grädde
 

FREDAG
Långfredag stängt välkomna tillbaka på tisdag 11/3

Good Friday closed welcome on Tuesday 11/3

 
* Vegetariska alternativet går att få veganskt, fråga köket

* Vegetarian option, also available as vegan, please ask the kitchen

** Veckans rätt/ ** Weekly special
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